
 
 
                                                                                                     Учебный план 
 
 

Индекс Наименование дисциплин 

,модулей,практик 

Формы контроля Всего занятий  Лекции Производственное 

обучение 

      

ОП.00 Общепрофессиональные 

дисциплины 

                     4   

ОП-1 Основы профессиональной  этики                 тест                    1             1  

ОП-2 Основы физиологии питания                  тест                    1             1  

ОП-3 Товароведная характеристика                 тест                    1             1  

ОП-4 Оборудование                 тест                    1             1  

ПМ Профессиональные модули                    44   

ПМ-1 Кулинарная характеристика блюд-

закуски 

                                    4           4/ из них лаб. -2          30 

ПМ-2 Технологии приготовления блюд из 

яиц и творога 

                                   4           4/ из них лаб-1          10 

ПМ-3 Технологии приготовления супов                    4          4/из них лаб-3          10 

ПМ-4 Технология приготовления блюд из 

рыбы 

  

                  16 

 
         16/ из них  лаб-3 

 

         50 

ПМ-5 Технология приготовления блюд из 

мяса и мяса птицы 

   

                  16 

 
         16/  из них лаб-3 

 

         102 

 Квалификационный экзамен                 экзамен                   4             4          202 

 Всего :                   48             202 

 Итого:                   254    

 


